
  Menu   
30 € 

 

Salade variée 

 

Terrine d’agneau ou pâté de bœuf 

 

Soufflé ou crêpe au Roquefort 

 

Agneau 

 

Gratin de légumes 

 

 Fromage  

 

Dessert maison 

 

 



 MENU   34,00 € (avec un tournedos de bœuf en remplacement de l’agneau) 

                         31,00 €    (avec un pavé de rumsteck ou un autre morceau) 

 MENU    16,00 € (menu enfant identique que ci-dessus mais sans salade, soufflé et fromage et  avec la 
possibilité de remplacer l’agneau par un steak haché)      

 

 MENU à 43 € 

Assiette de foie gras  à la confiture d’oignons 

Terrine de courgettes sauce tomate et basilic ou soufflé 

Gratin de pomme de terre 

Agneau 

Fromage 

Bavarois à la framboise ou autre  

 

Apéritifs   MARIUS BONAL : 

Gentiane, ratafia, vin de coing, vin de noix, hypocras, quina, kir châtaigne, cassis ou rosé à la pêche, pastis : 
5,00 € 

Le Callistou, le Finou : 5,00 €           Bières de la Blaquière du Larzac : 5€ 

 Jus de pomme, de pomme-coing, de poire et de raisin, limonades et colt cola : 4,00 € 

 

Vins régionaux : 

 

Côtes de Millau 21 € et 22 € Marcillac  23 € et 25 €, Faugères de 23 € à 25 € 

 Côtaux du languedoc 20 €,  Cour St Vincent de 24 € à 26 € 

 Champagne Bonnet Launois : 43 €                          Café Richard : 2,30 € 

 

(1,50 Euros de plus par personne pour un dessert un peu plus élaboré : bavarois à la framboise ou pavé 
aux marrons pour menus à 30 €, 31 € ou 34 €) 

                                                                                                          

Paiement accepté : chèque ou espèces 



TARIF DE GROUPE  2023 

(Les enfants ne sont pas pris en compte dans le calcul du nombre de personnes) 

 

MENU 

 

                                                                      Salade 

                                                 Terrine d’agneau ou pâté de bœuf 

                                                           Crêpes au roquefort 

                                                    Agneau et gratin de légumes  

                                                                     Dessert 

 

• De 20 à 35 adultes :     34 Euros 
 

              Kir ou pastis   Vin en pichet (¼ de litre par personne)  et café      

                         

                                                                  

•       De 36 à 55 adultes :   33 Euros          
    

 

Compter : 4 € de plus par personne pour un repas avec du filet de bœuf.     

Compter : 1 € Euros de plus par personne pour un repas avec un steak de bœuf. 

Compter : 3 € de plus par personne avec le fromage en plus. 

 

 (Tous repas non annulés la veille où très tôt le matin seront dus) 

   Merci de votre compréhension. 

 

Nous demandons aussi un acompte de 30% à la réservation.  

 


